Wykłady do wyboru na Wydziale Towaroznawstwa na studiach niestacjonarnych 

semestr zimowy 2017/2018

1.  „Rola towaroznawcy w rozpatrywaniu reklamacji”, Dr inż. Paweł Turek, 18 h.
2. „Autentyczność żywności”, Dr inż. Grzegorz Suwała, 9 h.
3. „Asystent jakości”, Dr inż. Marek Salerno-Kochan, 9 h.

4. Business Communication”, mgr Lucyna Wilinkiewiz-Górniak, 18 h.
5. „Innowacyjność w produkcji żywności”, Dr inż. Małgorzata Miśniakiewicz - 18 h.
6.  „Materiały polimerowe”, Dr Kinga Tataruch,  18 h.
7. „ Metody analityczne w ocenie jakości wyrobów”, Prof. UEK dr hab. inż. Elżbieta Kondratowicz – Pietruszka, dr inż. Lidia Ostasz, 18 h.
8. „Nowoczesne technologie w produkcji żywności”, Dr inż. Grzegorz Suwała, 18 h.
9.  „Proces zarządzania systemem produkcyjnym”, dr hab. Wiesław Łukasiński, 18 h.
Wykłady do wyboru na Wydziale Towaroznawstwa na studiach niestacjonarnych 

semestr letni 2017/2018

1. „Analiza strategiczna w przedsiębiorstwie”, dr hab. Wiesław Łukasiński, 18 h.
2. „Konsumencka ocena jakości (e-learning)”, dr inż. Urszula Balon, 18 h.
3. „Pełnomocnik systemu zarządzania jakością”, Dr inż. Marek Salerno-Kochan, 9 h.

4. „Produkty i procesy przemysłu petrochemicznego”, Prof. dr hab. inż. Bronisław Buczek, 9 h.
5. „Projektowanie produktów żywnościowych”, Dr inż. Małgorzata Miśniakiewicz – 9 h.
6. „Zarządzanie rozwojem organizacji”, dr hab. Wiesław Łukasiński, 9 h.
7. „Zastosowanie chromatografii gazowej w badaniach produktów”, Dr Tomasz Sawoszczuk, 18 h.
8. „Żywność regionalna i tradycyjna”, Dr inż. Michał Halagarda, 9 h.
9. „Żywność spersonalizowana”, Dr inż. Małgorzata Miśniakiewicz, 18 h.
10. „Żywność, żywienie a zdrowie”, Prof. UEK dr hab.  Wanda Kudełka, 18 h.
