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ZAGADNIENIA KIERUNKOWE DO EGZAMINU INZYNIERSKIEGO
(I STOPIEN)

Wptyw mikroorganizmow na wyroby widkiennicze.
Biodegradacja materiatéw naturalnych i tworzyw sztwych.
Produkty spaywcze uzyskane na drodze fermentaciji.

Aspekty higieniczne w systemach bezpidstera zdrowotnego (GHP,
GMP, HACCP).

Analiza chemiczna w ocenie jada produktow.
Chemiczne metody utrwalanigwnosci.

Gazy i ich zastosowanie w produkgywnosci.
Skfadniki mineralne wysgpujace w wodzie.

Produkty chemiczne powszechneggtihu stosowane w gospodarstwie
domowym.

. Tworzywa sztuczne i syntetyczne oraz ich zastoa@va

Czynniki determinujce jaka¢ towardw nieorganicznych.

Korozja metali i metody ochrony przedni

Naturalne i syntetyczne surowce widkiennicze ochzziastosowanie.
Asortyment i wkdciwosci skor wyprawionych i tworzyw skéropodobnych.
Czynniki determinujce jakad¢ towarow widkienniczych i skérzanych.
Rola analizy sensorycznej w ocenie jgdiavyrobow przemystowych.
Metody realizacji proceséw metalurgicznych.

Perspektywy realizacji rozwoju zréwnoiemnego.

Miedzynarodowa klasyfikacja patentowa.

Metody dezynfekcji wody.

Wymagania stawiane zorganizowanym sktadowiskom ddiya
Elementy systemu racjonalnej gospodarki odpadami.

Metody odmineralizowania wody.

Metody przetwérstwa paliw ptynnych.

Zasady zachowania energii.

Instrumentalne metody oceny towarow.

. Korzystne i niekorzystne przyktady zjawiska r@p powierzchniowego.
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Lepkas¢ w funkcji temperatury.

Nowoczesne rozwezania w opakowalnictwie.

Rola opakowa w gospodarce rynkowej.

Wplyw opakowa nasrodowisko naturalne.

Nowoczesne budowle magazynowe.

Zmiany jakdaci towaréw w czasie ich przechowywania.
Istota i definiowanie jakdi.

Dziatalng¢ normalizacyjna .

Systemowe zagzizanie jakécia.

Znormalizowane systemy zadzania.

Zasady zargdzania jakécia.

Rodzina norm ISO serii 9000.

Wdrazanie i funkcjonowanie systemow zatizania jakécia.
Metody doskonalenia systemow zgdzania jakécia.
Przedmiot i zakres towaroznawstaavnosci.

Jaka¢ zywnosci — pogcie i zakres znaczeniowy.
Bezpieczéastwo zdrowotneyywnaosci.

Projektowanie nowych produktozywnaosciowych.
Zasady systemu HACCP.

System wczesnego ostrzegania o0 niebezpiecymajosci | paszach —
RASFF.

Metody oceny jak€ci zywnosci.

Substancje dodatkowe ksztaditg cechy sensoryczugwnaosci.

Polityka stabilizacyjna w ograniczaniu waheoniunkturalnych.



ZAGADNIENIA KIERUNKOWE DO EGZAMINU MAGISTERSKIEGO

(Il sTOPIEN)

1. Aspekty mikrobiologiczne w systemach bezpiéstera zdrowotnego
(GHP/GMP, HACCP).

Czlowiek jakozrédto zakaen mikrobiologicznych produktow.

w N

. Srodowisko powietrza wewtrznego jako element utrzymania stanu
sanitarno — higienicznego towarow.

Mozliwosci degradaciji opakowa

Wptyw zwigzkdw chemicznych na waié odzywcza produktow.
Zwigzki chemiczne jako sktadnikiywnosci funkcjonalnej.
Charakterystyka konserwantow chemicznych.

Metody oceny jak€ci thuszczow.
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Bezpieczéstwo zdrowotne produktéw chemicznych stosowanych w
indywidualnych gospodarstwach domowych.

10.Problematyka bezpiecastwa zdrowotnego tworzyw nieorganicznych.

11.Bezpieczéstwo produktow nigywnosciowych wséwietle obowazujacych
wymaga prawnych.

12.Organy odpowiedzialne za sprawowanie nadzoru napidezéstwem i
jakaoscig produktow nieywnosciowych.

13.Rodzaje zagren stwarzanych przez produkty przemystowe.
14 Ksztaltowanie jakéci wybranych wyrobow przemystowych.
15.Cel i znaczenie statystycznego sterowania procesami
16.Budowa karty kontrolne;.

17.System produkcyjny - podigjie procesowe.

18 Zatozenia i cele strategii czystszej produkcji.

19.Gtéwne zalgenia i zasady Zintegrowanej Polityki Produktowej.

20.Przedmioty podlegage ochronie instytucjonalnej w Wdzie Patentowym
RP.

21 Algorytm przygotowania organizacji do wdemia i certyfikacji systemu
zarzdzaniasrodowiskowego wg ISO 14001.

22 Wspoiczesne systemy komputerowego wspomaganiakpoajania.
23.Zasady eko-projektowania wg zalécePP.



24 Rola innowacji w strategii przeagiiorstw.
25.Pomiar jako podstawa doiowej oceny jakéci wyrobdéw materialnych.

26 Zagadnienie jednolikzi miar i doktadnéci pomiaréw w ocenie zgodici
wyrobdéw z wymaganiami

27 Polarymetria jako metoda analizy instrumentalnej.

28 Refraktometria jako metoda analizy instrumentalnej.

29 Funkcja kosztow w analizie marginalnej przetgrstwa.

30.Jakac¢ opakowa z perspektywy konsumenta.

31.Gospodarka odpadami opakowaniowymi.

32.Udziat opakowa, magazynowania i transportu w ochronie fakevyrobow.
33.Innowacyjné¢ opakowa.

34 Znakowanie wyrobow i opakowav ochronie intereséw konsumenta.
35Koszty jakagci w SZJ.

36.Narzdzia zaradzania jakécia.

37 Rola petnomocnika w SZJ.

38.Dokumentowanie SZJ

39Zasady filozofii TQM.

40.0rganizacje konsumenckie i ich rola w ochronie f§ako

41 Akredytacja, certyfikacja i notyfikacja.

42 Zintegrowanie systemow zadzania.

43.Systemy zapewnienia bezpieagva zdrowotnegaywnaosci.

44 Determinanty jakéci zywnosci.

45 Organy uredowej kontrolizywnosci w Polsce.
46.Uwarunkowania i tendencje rozwoju rynkywnosci w Polsce..
47 Znakowaniezywnaosci.

48 Wartas¢ odzywcza a jakéé zdrowotna produktéw spggwczych.
49 Nowe formyzywnaosci.

50.Substancje dodatkowe a trwada jakos¢ zywnosci.



